Wioletta Wilczek Lingwistyczne
Uniwersytet Slaski w Katowicach nr 5, 2018

Sprawozdanie z konferencji naukowe;j
»Kuchnia w jezyku i kulturze dawniej i dzis”
(Katowice, 9 maja 2017)

Dnia 9 maja 2017 roku w sali Rady Wuydziatu Filologicznego Uniwersytetu Slaskiego
w Katowicach odbyta sie konferencja naukowa nt. ,Kuchnia w jezyku i kulturze dawniej
i dzis”. Wydarzenie zostato zorganizowane przez Instytut Jezyka Polskiego im. Ireny Baje-
rowej we wspotpracy z Katedrg Miedzynarodowych Studidw Polskich oraz Szkotg Jezyka
i Kultury Polskiej Uniwersytetu Slaskiego w Katowicach. Uczestnikami konferencji byl
studenci, doktoranci i pracownicy Uniwersytetu Slaskiego, reprezentujacy rézne jednost-
ki Uczelni (Instytut Jezyka Polskiego im. Ireny Bajerowej, Katedre Miedzynarodowych
Studiéw Polskich, Katedre Literatury Poréwnawczej, Szkote Jezyka i Kultury Polskiej US,
Katedre Filologii Klasycznej). Prelegenci w swoich wystapieniach podjeli roznorodna prob-
lematyke zwigzang z zagadnieniem kuchni w ujeciu wspotczesnym i historycznym. Tematy-
ka referatow dotyczyta miedzy innymi leksyki i frazeologii kulinarnej, kuchni narodowych
i regionalnych oraz dawnych tekstow zwiazanych ze sfera kuchenna. Konferencje kulinarna
otworzyli: Katarzyna Wyrwas, wicedyrektor ds. naukowych w Instytucie Jezyka Polskiego
im. Ireny Bajerowej, oraz Romuald Cudak, kierownik Katedry Miedzynarodowych Studiow
Polskich na Wydziale Filologicznym US. Gtos zabrata takze Ewa Jedrzejko z IJP, gtdwna
pomystodawczyni wydarzenia, a druga z organizatorek — Wioletta Wilczek — poprowadzita
obrady.

Wouystapienia uczestnikow zostaty podzielone na dwie czesci. Pierwszy referat wygto-
sita Jolanta Tambor. Podjeta w nim préobe odpowiedzi na tytutowe pytanie Czy polska
kuchnia jest polska? Prelegentka rozwazyta problem adaptacji nazw obcych Kkulinariow
w jezyku polskim. Analizowane okreslenia potraktowata jako kulturemy, ktére sa wskaz-
nikami kulturowej odrebnosci. Przedmiotem refleksji byty takie nazwy kulinarne w jezyku
polskim, jak: kurczak po chinisku, ryba po grecku, sledZ po japorisku, barszcz ukrainski lub
placek po wegiersku. Ich funkcjonowanie w naszej kulturze zwigzane jest z utrwalonym
wyobrazeniem o krajach przywotanych w nazwach. Druga grupe analityczna stanowity
cztery nazwy pochodzenia wegierskiego, ktore w jezyku polskim odnosza sie do innych
desygnatow niz ich wegierskie nazwy zrédtowe: gulasz, bogracz, paprykarz, leczo. Po-
ruszone zagadnienie ukazato koniecznos$¢ dbatosci o wtasciwe rozumienie nazwy wsrod
cudzoziemcow, aby uniknac¢ nieporozumien komunikacyjnych. Jako drugie wystapity Alicja
Bronder i Dorota Hamerlok, ktére poddaty ogladowi badawczemu pierwsza polska ksiazke
kulinarng autorstwa Stanistawa Czernieckiego pt. Compendium ferculorum i zestawity ja ze
wspotczesnymi poradnikami kulinarnymi. Diachroniczne poréwnanie umozliwito wskazanie
podobienstw i réznic w sposobie realizacji gatunku ksiazki kucharskiej. Analiza opierata
sie na zatozeniach teorii tekstu, genologii lingwistycznej, a takze stylistyki historyczne;j.
Referentki zwrocity uwage na uksztattowanie tekstu, metateksty, uktad publikacji, a takze
architektonike gatunku przepisu, co pozwolito im poczyni¢ obserwacje na kilku poziomach:
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strukturalnym, kognitywnym, stylistycznym i pragmatycznym. Z kolei Kamil Krakowie-
cki przedstawit referat pt. Miedzy kuchnig, religig i medycyng: o jezyku dzieta ,De herba
vetonica” Antoniusza Muzy. Zatozeniem prowadzacego badania byto przekonanie o syn-
kretycznym charakterze tacinskiego dzieta, taczacego w sobie elementy jezyka ksigzek
kucharskich, dyskursu medycznego i formut o funkcji kultowej. Prelegent skupit swoja
uwage na zroznicowaniu osobowych form czasownika z uwzglednieniem czestotliwosci ich
wystepowania w tekscie. Przedmiotem analizy byta réwniez warstwa leksykalna odzwier-
ciedlajaca wymienione wczesniej dziedziny wiedzy zawarte w tacinskim dziele. Nastepnie
gtos zabraty Anna Wojciuk i Monika Szafranska, ktére omdwity zagadnienia dotyczace
polskiej etykiety jezykowej. Baze materiatowa stanowity dla referentek poradniki savoir-
-vivre’u traktujace o wtasciwych sposobach zachowania w czasie spotkan towarzyskich.
Na ich podstawie scharakteryzowaty zasady polskiej grzecznosci obowigzujace w trakcie
przyjmowania gosci w domu i wspolnego ucztowania. Elementami opisu byty: umiejetnos¢
przygotowania uczty, powitanie i pozegnanie gosci oraz zachowanie sie przy stole. Zostaty
one potraktowane jako wyznaczniki dobrych manier.

Druga czes$¢ wystapien rozpoczety Matgorzata Broszko i Magdalena Wojtyka, ktore
przedstawity wyniki badan dotyczacych analizy leksyki zwiazanej z nazwami dawnych
naczyn i narzedzi kuchennych. Na podstawie materiatu wyekscerpowanego ze stowni-
kow historycznych jezyka polskiego przesledzity zmiany, jakie zaszty w analizowanym
polu leksyki. Przyktadowe leksemy wyodrebnione i omdéwione w trakcie prac badawczych
to miedzy innymi: przetak, dzieza, makutra, wiercimak czy krachla. Ksztattowanie sie
stownictwa z pola semantycznego NACZYNIA KUCHENNE ukazato takze przemiany Kulturo-
we i spoteczne bedace podstawa zmiennosci wyrazéw w obrebie wspomnianej kategorii.
Z kolei Tomasz Gesina i Adriana Loiodice swdj wspolny referat poswiecili opisowi polskiej
i wtoskiej kuchni oraz miejsc z nimi zwigzanych, wynikajacych z doswiadczenia cudzo-
ziemca - odpowiednio Wtocha i Polaka. Zrédtem opisu byty teksty literackie wydane po
1989 roku. W toku analizy referenci odwotali si¢ do najnowszych metod badan humani-
stycznych, takich jak zwrot przestrzenny, geopoetyka czy badania kulturowe nad kuchnia.
Doswiadczenie poznawania kuchni zwiazane z percepcja smaku czy zapachu konstytuuje
wiedze na temat danego miejsca. Interkulturowos$¢ i komparatystycznos$¢ przeprowadzonych
badan umozliwity ukazanie kuchni narodowych na podstawie doswiadczen somatycznych
i emocjonalnych. Kolejny referat przedstawita Akylai Abylkadyr kyzy, ktéra w swoim wy-
stapieniu zaprezentowata specyfike kuchni kirgiskiej. Punktem wuyjscia byto przekonanie
o postrzeganiu krajéw Azji Srodkowej, takich jak Kirgistan, nie tylko jako odlegtych pod
wzgledem geograficznym, ale réwniez egzotycznych w wymiarze kulturowym. Przedsta-
wiona w referacie charakterystyka kuchni narodowej obejmujaca dania spozywane przez
Kirgizow zostata wzbogacona informacjami o specyfice zycia w omawianym kraju. Istot-
na czescia prezentacji byto takze przyblizenie obyczajow dotyczacych serwowania mie¢sa,
obrazujace kulturowe uwarunkowania sfery kulinarnej. W nastepnym wystapieniu Beata
Kiszka i Wioletta Wilczek podjety problematyke zwiazang z kuchnia slaska. Prelegentki
scharakteryzowaty kuchnie regionu, wzbogacajac ja o kontekst kulturowy uwzgledniajacy
specyfike i pochodzenie tradycji kulinarnej Slaska. Analiza poszczegélnych nazw $laskich
potraw (np. wodzionka, Zur Zyniaty, karminadle, eintopf, bonkawa, zista) ukazata bogactwo
regionalnych dan oraz ich zakorzenienie w tradycji i zwigzek z dawng chtopsko-robotnicza
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spotecznoscia regionu. Poczynione obserwacje dowiodty takze rozbieznosci miedzy znacze-
niem niektérych nazw w jezyku ogodlnopolskim i dialekcie $laskim, ktore moga stanowic
podstawe nieporozumien komunikacyjnych, a zarazem podkresla¢ tozsamos¢ regionalna
jako wyznacznik funkcjonowania w danej kulturze. Ewa Jedrzejko w ostatnim referacie
o tytule Kuchnia staropolska z przystow czytana przyblizyta stuchaczom polska kulture
kulinarna, rekonstruowana na podstawie danych jezykowych, takich jak paremiologia oraz
stownictwo i frazeologia. Materiat analityczny zostat zbadany za pomoca narzedzi badan
etnolingwistycznych z wykorzystaniem zatozen lingwistyki kulturowej. Dokonane spostrze-
zenia uwidocznity bogactwo przystow i leksyki zwigzanej z kultura stotu w dobie staropol-
skiej. Konkluzja byto przekonanie o nadaniu przystowiom statusu kulturowego dziedzictwa
utrwalajgcego obraz dawnej polskiej kultury kulinarno-biesiadne;j.

Wszystkie zaprezentowane referaty zainspirowaty stuchaczy do ozywionej dyskusji do-
tyczacej pojawiajacych sie w trakcie konferencji zagadnien. Wydarzenie zakoriczono quizem
jezykowo-kulinarnym ,Jezyk (w) kuchni” oraz warsztatami kulinarnymi ,Smaki réznych
stron swiata”. Wielowatkowos¢ i réznorodnos¢ podjetej problematyki przekonuje o inspira-
cji tematyka kulinarna, a takze zarysowuje mozliwosci podejmowania takich badan w sferze
jezyka, literatury czy kultury.
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